
 
 
 

Ficha Técnica 
 

Identificação do Vinho : 
Wine Identification : 

CASA DA MUDA BRANCO 

Ano de Colheita : 
Year of Harvest : 

2006 

Tipo de Vinho : 
Type of Wine : 

Branco-Denominação de Origem Controlada (DOC) Douro 
White 

Composição Varietal : 
Grape Stocks : 

Malvasia Fina, Gouveio e Rabigato 

Vinificação : 
Oenological Technique : 

Em cuba inox a temperatura de 15/17ºC 
In a stainless steel vat at  temperature of 15/17ºC 

Estágio : 
Stay : 

Em garrafa durante 2 meses 
In the bottle for two months 

Filtração : 
Filtering : 

Desbaste e esterilizante por placas 
Filtering and sterilization through filter boards 

 
Notas de Prova                                           frutado e floral 
Taste Notes                                                   fruity with floral scents 
 
Côr : 
Colour : 

Citrino 
Citrine 

Aroma : 
Aroma :   

Frutado e floral 
Fruity and floral 

Paladar : 
Taste : 

Fresco, macio e  equilibrado 
Fresh, smooth and well-balanced 

 
Análise Físico-Quimica 
Chemical Analysis 
 

 

 
Embalagem 
Packaging 
 
Caixa :  
Case :                                                              

6 x 750 ml 

Medidas : 
Measurements : 

327x231x149 

Peso Bruto : 
Gross Weight :  

7.3 Kg 

Europalete :      
Europallet :                                                

1200 x 800 

Nº cxs /Nível : 
Cases per Level : 

12 

Total Níveis : 
Total Levels : 

8 

Total Caixas : 
Total Cases : 

96 

Peso Palete :  
Pallet Weight : 

715 Kg 

Código Produto EAN 13 : 
EAN 13 Code : 

5605632811014 

Código Caixa ITF 14 :    
ITF 14 Code :                  

15605632811011 

                   
 

Teor Alcoólico Adquirido (%V/V)(Dest)   
Acquired alcoholic content (%V/V) (Dest)                   

13,00 

Acidez Total (Ácido  Tartárico)(g/dm3)     
Total Acidity (Tartaric Acid) (g/dm3)                          

5.03 

Acidez Fixa (Ácido Tartárico)(g/dm3)   
Fixed Acidity (Tartaric Acid) (g/dm3)                              

4.74 

Acidez Volátil Corrig.(Ácido Acético)(g/dm3) 
Volatile Acidity (Acetic Acid) (g/dm3)                  

0,23 

pH   
pH 

3,45 

Extracto Sêco Total (g/dm3)   
Non-reducer dry extract (g/dm3)                                       

20.6 

Anidrido Sulfuroso Livre (mg/dm3)      
Free Sulphurous Dioxide (mg/dm3)                        

29 

Anidrido Sulfuroso Total (mg/dm3)   
Total Sulphurous Dioxide (mg/dm3)                           

89 


